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Du chocolat pour rendre le monde meilleur
La Suisse est le pays du monde où l’on consomme le plus de chocolat par 
habitant. Si pour nous, le chocolat est une gourmandise, il est également le 
gagne-pain de plus de 14 millions de personnes qui vivent de la culture du 
cacao. Fairtrade soutient les petits producteurs de cacao afin que ceux-ci 
puissent améliorer leur vie durablement et de leurs propres forces.

Pays de production du cacao certifié Fairtrade :
Près de 70 % du cacao cultivé dans le monde provient d’Afrique de l’Ouest.
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Pourquoi du cacao avec le Label Fairtrade ?
Pour nombre de familles de paysans, le dur labeur nécessaire à la produc-
tion de cacao n’est pas rentable. L’objectif de Fairtrade est d’initier  
un processus de développement afin que les générations à venir puissent 
envisager un avenir heureux dans la culture du cacao.   

 
« La prime Fairtrade 

nous permet d’offrir aux 
paysans des services de 

première importance ainsi que 
des formations. »

MAMAdOu SAvANe,  
responsable du développement durable  

au sein de la coopérative  
eCOOKIM (Côte d’Ivoire)



Fairtrade ouvre des perspectives
L’existence de coopératives bien organisées est la condition sine qua non pour 
que les générations de demain puissent continuer à vivre de la culture du 
cacao. Par ailleurs, il est indispensable que les petits producteurs puissent 
décider eux-mêmes de leur avenir. Là aussi, la prime Fairtrade leur donne une 
plus grande marge de manœuvre.



Le cacao Fairtrade en Suisse
Avec près de 12 kilogrammes consommés par an et par habitant, la Suisse 
détient le record mondial de la consommation de chocolat. En Suisse, le  
cacao Fairtrade enregistre une part de marché d’environ 5 % tandis que le 
chocolat bio représente 18 % des ventes (chiffres de 2015). 

Où trouver du cacao portant le Label Fairtrade Max Havelaar ?
Le chocolat et les produits à base de cacao issus du commerce équitable sont vendus 
dans le commerce de détail, les Magasins du Monde, les enseignes bio, mais aussi 
sur diverses boutiques en ligne et dans la restauration.
Informations détaillées sur :  
www.maxhavelaar.ch/fr/nc/produits/index-des-produits.html

Des débouchés plus importants
Pour les petits producteurs de cacao, il est essentiel de pouvoir vendre  
la plus grande partie possible de la récolte aux conditions Fairtrade. Et ce, 
indépendamment du fait que le cacao soit utilisé pour fabriquer une  
tablette de chocolat noir ou un yaourt. C’est pourquoi il existe deux Labels 
Fairtrade pour les produits contenant du chocolat : 

Deux options pour un seul objectif

C
ré

di
ts

 p
ho

to
gr

ap
hi

qu
es

 : 
Ér

ic
 S

t-P
ie

rre
 (t

itr
e/

ci
ta

tio
n)



Qui est derrière ce label ?
La Fondation Max Havelaar est une organisation suisse à but non

lucratif qui décerne le label Fairtrade aux produits issus de
cultures durables et du commerce équitable. en tant que membre

de Fairtrade International, la Fondation Max Havelaar
améliore l’existence des petits producteurs et des travailleuses

des plantations dans les pays en voie de développement et
les pays émergents, sans toutefois poursuivre elle-même des

activités de négoce. Les tâches principales de la
Fondation Max Havelaar sont la création de débouchés pour les 

produits Fairtrade ainsi que l’information et la sensibilisation  
au commerce équitable en Suisse.
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